
 

MENU DES VALLIÈRES 
(52 EUROS) 

 
 
 
  

Panaché de Noix de Coquilles Saint Jacques 

Et filets de Rouget En Ratatouille Provençale 

 

���� 

 

Le Demi Homard Décortiqué 

Servi en Gratin sur un Lit d’Epinard 

 

���� 

 

Trou Normand 

 

���� 

 

Quasi de Veau Juste Poêlé, 

Jus de Bœuf Aux Morilles, 

Mitonné de Légumes du Moment 

 

���� 

 

Fromage Blanc de nos Campagnes 

A la Crème Fraîche 

 Ou 

Demi Saint Marcellin 

 

���� 

 

Dessert à Définir 


